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der crépe-genuss wurde inspiriert durch traditionelle
betronische spezialitiiten, die nach eigenen ideen
neu kombiniert und zubereitet werden.

es 1st mir eine auferordentliche freude, feine crépes der
besonderen Art frisch zuzubereiten.

der wert des lebensmittels imwahrsten sinne des wortes
liegt mir sehr am herzen. ,,einfach und gut*ist meine
devise! da sind z. b. biologisch zertifiziert die eier oder
das mehl, aber auch die mit herz und verstand
produzierten lebensmittel, die.mich durch thren
urspriinglichen und besonders guten geschmack und
thre reinheit iiberzeugen, wie z. b. cidre, gewiirze,

o fletsch und gemiise. das st die bastis fiir meine
veredelung, fiir die kreativen ideen, die in sorgfiltiger
vorbereitung die unverwechselbaren variationen des
crépe-genuss prigen.

milch, bioeier, gewiirze

cidr

mit einigen jahren crépe-genuss-erfahrung kenne ich
die vorlieben und wiinsche meiner giiste. es sind vor
allem die herzhaften crépesy die auf der hitliste ganz
oben stehen. vom radieschenschaum bis zum
wildschweinschinken, von der lammkeule bis zu
Jakobsmuscheln, krebsschwiinzen und kleinen seeteufeln
sind hier/die absoluten favoriten. aber auch der im
holzofen auf rosmarin gegarte kasslerbraten oder das
tafelspitz vom buchenfeuer erfreuen sich grofier beliebtheit.

auch die naschkatzen kommen bet mir auf ihre kosten:
der mandelcrepe mit papayaeis im sommer,

dunkle schokolade mit geristeten mandeln im winter
sind unwiderstehliche verfiihrer.
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stellen sie sich aus meiner auswahlkarte ihre favoriten
o zusammen oder nennen sie mir thre speziellen wiinsche
und wir komponieren daraus thre lieblings-crépes.

ich berate sie gerne.

igzutaten: feinste mehle von der miihle bedorf
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iiberraschen sie ihre giste mit dem crépe-genuss und
geniefien sie ein kulinarisches erlebnis, von dem sie,
thre freunde und gdste noch lange sprechen werden.

thr elmar dupré



teigzutaten: feinste mehle von der miihle bedorf, cidre, milch, bioeier, gewlirze

auswahlkarte

herzhafte crépes

salat, gerdstete mandeln, radieschenschaum
petit déjeuner breton (ei, kise, fleur de sel)
schmorgemiise mit frischkise oder roquefort
feine geh. paprika mit rosmarin + gruyeére
kassler auf rosmarin mit‘salat + kdse
krduterschinken, béchamel-champignons, gruyére
lammkeule mit schafskise und griinem pfeffer
rinder haschee/filet frischer thymian roquefort

sauctsson de campagne salat kiise
rinderwiirstchen mit gemiise geschmort

wildschweinschinken artischocken gruyére
kalbfleisch mit petersilienwurzel und kise

hihnchenfilet
mit kortander, macadamia, ingwer, frischkdse

seeteufeltartar, salat, frischkdse
mit schwarzen oliven und nonpareilles kapern

hering mit sauerrahm und brennesselpesto

jakobsmuscheln + krebsschwiinze
mit calvados flambiert frischkise salat

forellenfilets frisch geriuchert, salat, kiise

siile crépes

zutaten nach'wahl oder zum kombinieren:
rohrzucker, echter vanillezucker, orangenzucker
zimt, ahornsirup, honig, schwarzkirsche,
himbeere, aprikose, brombeere,
schokolade dunkel oder weifs, limettenschaum,
mandeln, krokant, frische orangenfilets, cointreau
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apfeltasche oder karamellapfel
maronencreme mit mandeln

mokkacreme mit krokant

mandelcrepe mit papaya-eis

schwarze walnuss mit sauerrahm + honig



buchung

liebe crepe-genuss freunde,

zu jeder buchung wird eine spezielle speisekarte
vorbereitet. diese karte wird mit dem angebot n
erstellt und mit thnen besprochen. —_—
fiir angebot und karte beantworten ste bitte

folgende fragen: m
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AUTCSSCu e eeeeee e seeeeesaaenesesesnessatieeerernasnenaans U
datum und dauer/uRrzett. ...ccciue e eeeeeeeeeeeeeeeeeenernnn

erwartete pPersONeNnZaAhl..uu.......cccitimneceuueeeeeeeneannne. m
welche und wieviele crépes werden gewiinschi.......
(stehe auswahlkarte) I

meine kontaktdaten.. ...ive e eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeaans m

y . ©
werden getriinke; gliser, teller, besteck > m
: o
oder andere accessoires gewiinscht? >
gibt es besonderheiten, wie lactose- oder allergie- s
probleme? 2
wird vegetarisch oder vegan gewiinscht? PR C
y _ ©
bei einzelabrechnung am crepe-genuss: o0
welche standgebiihren sind zu entrichten? S m
der crépe-genuss braucht weder wasser- noch o
stromanschluss. S m
bet pauschalbuchung: 0

14 tage vor dem termin werden 50 Yo der kosten fillig.
wenn sie fragen haben oder beratung wiinschen,
rufen ste mich an, ich bin gerne fiir sie da

und freue mich von ithnen zu horen,  ihr elmar dupré. m
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referenzen
crepe-genuss.de

Institut Francais Koln . . _ .
Donnerstag und Freitag offener Mittagstisch, div. Aktionen

Universitit Bonn
Kulinarische Begleitung Gesundheitstag

REWE RICHRATH

Schlemmerbrunch mit herzhafter und siifjer Bewirtung

BBE RETAIL EXPERTS, Koln
Mittagstisch und Jubilium GF

PROCAR Wuppertal
Vorstellung des neuen BMW 6er

autohaus thomas
Einfiihrung des neuen Renault Clio

wpr communication
crepe-genuss fiir Freunde der Agentur

brand-connection, two al once _ . _
Catering zum Saisonwechsel der Modekollektionen, Mittagstisch

Messe Kioln

Standbewtrtung mit Fullservice bei fuga.eu

Rote Funken
Sommerfestbegleitung
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magic eye, brainpool, Industriebedarf Ludwig,

hecker-werner-himmelreich, Steuerbiiro Bosch
Mittagstisch + diverse Aktionen

Lichthof, Wehrturm Ziindorf, fotopension

Begleitung von Ausstellungen, Vernissage, Finissage

Kunst- und Weithnachtsmiirkte
Koln, Briihl, Leichlingen

kolner schmuckforum e.V.
Ausstellungsbewirtung fiir Giste und Aussteller
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zimmermann’s delikatessen
Saisonale Bewirtung

kolner filmhaus

crepe-genuss vor und nach dem Film

Private Veranstaltungen und Feste: .
Vom Uberraschungsmittagstisch, iiber Geburtstage bis zum
Adventsfestival am Lageg(g wer-wir unterhalten mit genuss.



